BOLEA

Au diner (du mardi au samedi)

A GRIGNOTER

Pimientos de Padron, Fleurs de sel 9€
Assiette de saucisson sec Ibaima 10€

Saint-Marcelin roti au miel & au thym 11€

ENTREES

(Euf mayonnaise, Coulis de persil & Euf de 9€
truite
Couteaux en persillade, Beurre gingembre & 13€

Citronnelle, Huile au piment fumé

Flatebread, N'duja, Pleurotes & Mais 13€

Terrine maison, Canard & Cochon, Chataignes

14
& Figues séchées, Moutarde au miel €

¥l

PLATS

Cote de cochon & sa sauce a la Bordelaise (Pancetta, Oignon &
Moelle), Pommes noisette

Pavé de cabillaud, Mijoté de Coco de Paimpol en persillade,
Moules marinés au paprika

Poélée de gnocchis en persillade, Champignons rotis & Pesto, Jus
d’oignons doux au balsamique

Piece du boucher & Sauce au poivre
Servi avec Mousseline de pomme de terre (prix selon le morceau)

DESSERTS

Mousse au Chocolat, Fleurs de Sel & Huile d’Olive

Millefeuille, Créme infusée a la fleurs d’oranger &
Pistache caramélisée

Brioche aux pommes & a la cannelle servie tiede, Glacage
vanille

28€

28€

25€

10€

10€

10€

BOLEA

Bistrot parisien
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