
BOLEA
Au déjeuner (du mardi au samedi)
Entrée/Plat ou Plat/Dessert 25€

Entrée/Plat/Dessert 28€

Semaine du 04/08 au 08/08

Salade de tomates & Pêches jaunes, Crémeux

burrata, Noisettes torréfiées

Ou

Gaspacho de Melon & Pastèque, Jambon de pays &

Huile de basilic

Carré de cochon, Pommes de terres rôties en

persillades, Olive de Kalamata & Chimichurri

Ou

Pêche du jour, Houmous & Vierges de pois-chiche,

Citron confit & Oignons rouges

Ou

Tartare de boeuf, mayonnaise sriracha

Servi avec des pommes de terre sautées (Supl 8€)

Assiette de fromages

Ou 

Panacotta, Abricots & Amandes caramélisées



Bolea

Mousse au Chocolat, Fleurs de Sel
& Huile d’Olive

Carpaccio de tomate & Pêche, Pesto basilic,
Espuma burrata

Œuf mayo, Sucrine & Oeuf de truite

Tartare de dorade, Gaspacho de concombre &
Piment d'espelette, Concombre à cru

Carré de veau, Tian de légumes feuilleté, Jus de viande au thym &
Condiment abricot

Poulpe rôti, Houmous & Salade de pois chiche, Vierge persil &
Oignon rouge

Schnitzel d'aubergine, Sauce yaourt aux herbes, Tomates cerises &
Parmesan

Tartare de boeuf au couteau, Mayonnaise sriracha & Condiments
Servi avec des pommes de terre sautées 

Bulots, Mayo

Riz au lait à la praline rose, Ganache caramel,
Noisettes caramélisées

Fruits rouges & Sirop aux baies de Timut,
Crème montée mascarpone citron vert,
Crumble
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